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PRODUCTO / NOMBRE SAL PARA CONSUMO HUMANO
Cadigo SAP 400002293 / SAP 200001625
: REQUISITOS Clasificacion SAL
. GENERALES Producto final refinado constituido predominantemente por NaCl. obtenido a partir
' Descripcion del | de la sal marina o sal gema, clasificado como alimento y al que se le han
| Producto adicionado yodo y flior en forma de sales solubles y un deshidratante o
R | | anticompactante, en las cantidades establecidas por la Legislacion Nacional.
Ingredientes No Aplica
- El producto debe cumplir Ios siguientes parametros, que se reportaran en el
analisis de laboratorio:
[ Raquisito ~ Limite
o Kinimo Maximo
Corm-\dr) de clomro de sodic, expresads o HaCl % mim. en 59 00
hase cercd
Crantendtn de humedns entee 100 °C y 110°C “smm 0.0
Contenwn da Ayar evpresadn coma fuarite, meghe 133 (3
Contandn e ynda, arpeesado oma yadun, mg kg L) 1nn
Contemdo do sultatos, expresedos como 53008 mghg | 800
Confemdn te My, expresado comn Mg*s  makg )
Contomdn e GA normno Gat kg opn
Requisitos
FlSlCOQUimICOS Plomo, capresado coma Ph, kg 1
REQUISITOS ar'\\er::\:;:Lcc:fEr::JtlirJ\r{:As!'mh: | 1 =
ESPECIFICOS Puasaonalty 20 )02 l
Fasa malla TG T N EE‘:)" ]
. Se permite el uso de los siguientes anticompactantes y antihumectantes basado
| en la Decreto 547 de 1996 asi:
| v FERROCIANURO DE POTASIO hasta 10 mag/kg de sal
| v FERROCIANURO DE SODIO hasta 10 mg/kg de sal
; v SILICOALUMINATO DE SODIO HASTA 200 mg/Kg de sal.
|
| Referencia Normativa - Requisitos fisicoquimicos Sal para consumo humano - Decrelo 547
' S _ de 1996 y NTC 1254 I o
| Requisitos _
Microbiolégicos _ _NO ciplia S S—
Requisitos Tomar como referencia los parametros establecidos en la Tabla de composicion
| Nutricionales | Nutricional ICBF 2018. - - -
Otras El producto debe presentarse en forma de cnslales blancos modoros solubles[
caracteristicas | en agua y con sabor salino caracteristico. No debe presentar cuerpos exiranos
del producto | tales como wdno pelos trozos de melal resuiuos c_ie yegetales u otros. ]

REQUISITOS NORMATIVOS

Decreto 0547 de 1996 del Ministerio de Satud Resolucion 2674 de 201
1254,
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| Presentacion del | SAP 200002293 Unidad *500g embalado en paca *12.5 Kg
Producto _ | SAP 200001625 Unidad 10009 embalado en paca *12. 5025 Kg

SAP 200002293 / SAP 200001625 Producto empacado en bolsa de polietileno de
baja densidad de grado alimentario calibre 3,0 los empaques deben ser de primer

uso.

EMPAQUE / .I Empaque y/o Los empaques y embalajes no deben presentar darios mecanicos, corroidos,
EMBALAJEY | EfibalEic | magullados, entreabiertos o con defectos en su sellado (para el caso de los

| ROTULADO ) empaques de primer uso), sucios o con indicios de contaminacion El

cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar
condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012, Resolucion 4143 de
|- _ 12012 y/o Resolucion 834 de 2013, dependiendo del material utilizado.
| El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion del Ministerio
Rotulado de Proteccion Social 5109/2005 y Decreto 547/1996.

| El producto debe declarar No de lote y/o fecha de empaque.

) E—

VIDA U;L DEL PRODUCTC.)_Y"“ "E-:‘I)_rbgaciio_re?dﬁgrs_con li}a"u::gca|::ic'm_(:ie n@mero de f(f;_é_dé proahéacnl o0 empaque
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD producto se recibe en bodegas con maximo dos (2) meses después de la
fecha de fabricacién o empaque.

El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto

técnico sanitario Favorable, expedido por el Ente Territorial de Salud. Se debe
CONDICIONES DE TRANSPORTE cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion
2674 de 2013.

v Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto (vigente)

v Conceplo sanitario de planta procesadora expedida por la entidad competente

CERTIFICACIONES Proveedor / (Con fecha de exped_ici_cn no superior a un afo y con concepto Favorable o
Favorable con requerimientos).

v Certificado de calidad del empaque utilizado, en el cual se pueda evidenciar el
cumplimiento en cuanto a calibre y/o espesor de acuerdo con lo requendo en

‘ este documento y a la normatividad vigente

Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION: JULIO DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

DESCRIPCION DE CAM BIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial

‘ 2 | Se cambia el empaque a primario de polipropileno a polietileno en la presentacion de reempaque
' | Se actualizan los requisitos fisicoquimicos, microbiologicos acorde a la NTC 1254 INDUSTRIAS ALIMENTARIAS. SAL PARA
CONSUMO HUMANO Se actualiza la certificacion a solicitar a las empresas, toda vez que se incluye 1ISO 9001, 1ISO 14001 y
3 Manual de Buenas Practicas, para asi garantizar la calidad en los procesos productos. Sin embargo se incluye con el
condicional (O) para generar calidad de producto y pluralidad de oferentes. Se actualiza con es. Min Proteccion Social 333
. de 2011 para rotulado de producto. Y es retirado certificacion HACCP (Analisis de peligros y puntos criticos de control)
Se agrega Registro Sanitario. Permiso Sanitario o Notificacion Sanitaria (Cuando Aplique). y se retira ISO 9001 & 1SO 14001
por modalidad de compra. Y se agrega presentacion de Paca x 12.5Kg reempacada x Bolsa de SOOQr

| En ficha técnica de negociacion se de1a el requerlmlento de que fabricante debe contar con reglstro sanitario por lo tanto se
| retira requennmuento de la ficha tecnica. Se aclara condicion de concepto sanitario y ente encargado Se retiran las siguientes

notas que fueron aclaradas en ficha tecnica de negociacion: Nota 1: El Manual de Buenas Practicas de Manufactura basados
| en el Decreto 3075/1957 Debe ser Certificado por la persona de Calidad con Tareta profesional. Nota 2. En caso de ser
| comercializador debe allegar los certificados de su proveedor y/o maquilador. Se aclara el tipo de concepto santario para
‘ transporte de alimentos expedido por el ente territorial de salud. Se retiran condiciones de almacenamiento (Ubicar los
T

| arrumes sobre estibas plasticas a una alture del suelo mimima de 15cm. y a unos 50 cm. de las paredes) Se incluye codigo

| SAP

| Se cambian los aportes fisicoquimicos. Se retira de condiciones de vida util de producto’ "El producto se requiere con una
6 vida ulil de 12 meses contados a partir de |z fecha de entrega Al momento de la entrega, el producto no debe tener mas de




* SAL PARA CONSUMO HUMANO |

Con rm ua Fu:ha Tecmca de Pro_ducto

il R Metales pesados Limite maximo -
| contenido de yodo 50-100 mg/kg
Granulometria mala 20% 80
Granulometria mala 70% 20
"Se actualiza formado de acuerdo con el nuevo modelo de operacion de la entidad Se retiraron los codigos SIC del
documento debido a que ya no son utilizados en la entidad, porque actualmente los codigos son generados por el sistema de
| informacion SAP. Se ajusta la descripcion del producto de acuerco con el decreto 547/96, adicionando la procedencia de la |
| sal asi: Producto final refinado conslituido predominantemente por NaCl, obtenido a partir de la sal marina o sal gema .
| Se ajustan las condiciones de transporte asi: El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto
7 técnico sanitario Favorable o Favorable con requerimientos, expedido por el Ente Territorial de Salud. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013
Se ajusta la vida Gtil asi: E/ producto se recibe en badegas con minimo doce (12) meses despues de fa fecha de recepeion
Se ajustan las certificaciones del proveedor asi:
| Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto (vigente)
| Conceplo sanitario de planta procesadora expedida por la entidad competente (Con fecha de expedicion no superior a
| unafoy con concepto Favorable o Favorable con requerimientos), e
| Se cambia Ia clasificacion de "Miscelaneos” a "Sal’ basado en la clasificacion dada por el Sistema SAP
| Se adiciona requisito en Otras caracteristicas del Producto asi: Se permite el uso de los siguientes anlicompactantes y
8 antihumectantes basado en el Decreto 547 de 1996 asi: FERROCIANURO DE POTASIO hasta 10 malkg de sal|
FERROCIANURQ DE SODIO hasta 10 mg/kg de sal SILICOALUNVINATO DE SODIO HASTA 200 MG/KG de sal 5
| Se elimina requisito NTC 1254 ya que solo se tomara referencia del Decrelo 547 de 1996 para Requisitos de La Entidad
9 ‘ Se adiciona codigo SAP 200002198 Bulto x 25 Kg a granel de Sal para consumo Humano, se agrega requerimientos de éste
caodigo en Contenido, presentacion y empaque
10 Se corrige en limites de metales pesados por error de digitacion, se cambra de minimo a maxnmo en tos parametros de
granulometria
11 Se retira codigo SAP 200000922 Sal para consumo humano Sar;o a granel x 50 Kg, deb1d0 a que aquela Resofucmn 2400
de 1979 del Ministerio de trabajo y seguridad social, no recomendando sobrepasar cargas 9uper|ores a25kg
~1'Se elimina codigo SAP 200002198 Sal para consumo Bulto de 25 Kg, por no estar en uso, se modifican codigos SAP
12 200000657 sal x Kg por SAP 200001625; se modifica SAP 200000867 sal para consumo humano x 1 Ib por SAP
| 2000002293. Se unifica nombre SAL por SAL PARA CONSUMO HUMANO.
Se cambia de maximo a minimo en los parametros de granulometria malla 20, Se modifica informacion presentacnon “del |
13 | producto. conforme manejo logistico del mercado. Se ajusta la vica atil del producto basado en resolucion 5109 de 2005, ya
| que por Resolucion 5109 de 2005 para la sal no se requiere indicacion de fecha de vencimiento.
| Se actualiza formato PA-FO-75 / V01, se incluyen requisitos nulricionales de acuerdo con lo referenciado en la Tabla de
Composicion Nutricional ICBF 2018, se retira el item “Contenida” unificando la informacion en el item "Presentacion’, se
complementan los requisitos fisicoquimicos de acuerdo con lo establecido en la NTC 1254 y Dec. 547/1996, con la
informacion contenida en el item “Otras Caracteristicas del Producto” y se complementa este ultimo item
Se incluye en los "Requisitos Normativos” la NTC 1254 y en "Rotulado” el Dec. 547/1996, Se incluye en el item Empaque y/o
14 Embalaje "Los empaques y embalajes no deben presentar daiios mecanicos. corroidos, magullados. entreabiertos o con
| defectos en su sellado (para el caso de los empaques de primer uso), sucios o con indicios de contaminacion .
| Se incluye dentro de las CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/ Comercializador “Certificado de calidad del empaque
| utilizado. en el cual se pueda evidenciar el cumplimiento en cuanto a calibre y/o espesor de acuerdo con lo requerido en este
| documento y a la normatividad vigente'. teniendo en cuenta las novedades presentadas en los regionales referentes al
| empaque del producto. Cambios realizados por JPMR Jul/21. - B o o
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